ESTER

IGT SANGIOVESE TOSCANA

Fresco e delicato, questo rosato esprime la spontaneita e la grazia delle uve
Sangiovese selezionate. Il bouquet affascina con delicate note di petali di rosa
e fragola, mentre il passaggio in cocciopesto ne arricchisce la complessita,
donando un finale persistente e minerale. Ogni calice & un invito a scoprire

un equilibrio perfetto tra freschezza, eleganza e autenticita.

Denominazione: Colli Toscana Centrale IGT

Area: Panzano in Chianti

Viticoltura: Biologica

Terreno: Sciolto, medio impasto, ricco di Galestro

Esposizione: Sud

Altitudine: 400 metri slm
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R L I Y - . - -
E = Densita di impianto: 6.000 vigne per ettaro
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Modalita di allevamento: Cordone speronato

Vinificazione: Le uve diraspate vengono poste nella pressa, in attesa
che il mosto raggiunga la giusta intensita di colore, per poi iniziare la

fermentazione a bassa temperatura.

Maturazione: Vasca d’acciaio e 6 mesi in terracotta

Produzione media annua: 10.000 bottiglie
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