SARA

IGT SAUVIGNON BLANC

Elegante ed equilibrato, questo Sauvignon Blanc in purezza si distingue

per la vibrante freschezza e Uottima mineralita. Con tipici sentori vegetali e floreali,
note agrumate e di frutta bianca, & ideale come aperitivo o abbinato a formaggi

e pietanze delicate di pesce e frutti di mare.

Denominazione: Colli Toscana Centrale IGT

Area: Gaiole in Chianti

Viticoltura: Biologica

Terreno: Sciolto, medio impasto, ricco di Galestro

Esposizione: Sud

TENUTA
DEGLI DEI
Sara ﬂ Vitigno: Sauvignon Blanc 100%

Altitudine: 480 metri slm

Densita di impianto: 6.000 vigne per ettaro

Modalita di allevamento: Guyot

Vinificazione: Le uve diraspate vengono messe nella pressa

per alcune ore, fermentazione a bassa temperatura.

£ Maturazione: Vasca d’acciaio

I 44 \i,g. o
wj‘ ‘ Produzione media annua: 12.000 bottiglie
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